
加能ガニ 香箱ガニ

いよいよ日本海の冬を代表する味覚「カニ」の季節がやってきました。

石川県で水揚げされた雄のズワイガニ「加能ガニ」、雌の「香箱ガニ」を

心ゆくまで味わえる金沢、能登、加賀の宿泊施設、飲食店を紹介します。

カニを食べよう！

お店
宿泊施設
ガイド

お店
宿泊施設
ガイド

石川の

カニを食べよう！
  
金

沢、
能登、加賀の

濃厚な
味わい

冬の味覚
の王様

かのう こうばこ



希少な
味覚

　地
元
で「
加
能
ガ
ニ
」と
呼
ば
れ
る
ズ
ワ
イ
ガ
ニ
の
雄
は
、冬
の

味
覚
の
王
様
で
す
。石
川
県
産
の
証
し
と
し
て
港
の
名
を
刻
印
し

た
水
色
の
タ
グ
と
、漁
師
の
船
名
タ
グ
が
付
け
ら
れ
ま
す
。ぎ
っ
し

り
と
詰
ま
っ
た
身
は
繊
細
で
甘
み
が
強
く
、「
王
様
」の
呼
び
名
に

ふ
さ
わ
し
い
味
わ
い
で
す
。

【
漁
期
】２
０
２
６
年
３
月
20
日
ま
で

◆
最
高
峰
は

　
「
輝
」「
輝
姫
」

　全
国
ト
ッ
プ
ク
ラ
ス
の
厳
し
い
基
準
を
満
た

し
た
加
能
ガ
ニ
が「
輝
」、香
箱
ガ
ニ
が「
輝

姫
」で
す
。雄
雌
の
最
上
級
ブ
ラ
ン
ド
と
し
て

全
国
に
発
信
し
て
い
ま
す
。

　さ
ら
に
今
年
は
、規
格
に
と
ら
わ
れ
ず
、漁

師
が
そ
の
日「
一
番
」と
認
め
た
ズ
ワ
イ
ガ
ニ
を

選
定
し
、船
名
タ
グ
を
付
け
る
通
称「
一
番
推

し
」と
い
う
新
た
な
試
み
も
始
ま
り
ま
し
た
。

か
が
や
き

か
が
や
き
ひ
め

◆ 

重
量
１・５
キ
ロ
以
上

◆ 

甲
羅
幅
１４・５
セ
ン
チ
以
上

◆ 

全
て
の
脚
が
そ
ろ
っ
て
い
る

◆ 

甲
羅
が
硬
く
、身
入
り
が
良
い

◆ 

鮮
度
の
徹
底（
捕
れ
た
日
を
タ
グ
に
記
載
）

◆ 

資
源
管
理
に
積
極
的
に
取
り
組
ん
で
い
る

◆ 

甲
羅
幅
９・５
セ
ン
チ
以
上

◆ 

全
て
の
脚
が
そ
ろ
っ
て
い
る

◆ 

傷
が
な
く
色
が
美
し
い

◆ 

身
入
り
が
良
い

◆ 

資
源
管
理
に
積
極
的
に
取
り
組
ん
で
い
る

石
川
県
漁
協
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
よ
り

加
能
ガ
ニ

　石
川
県
産
ズ
ワ
イ
ガ
ニ
の
雌
は「
香
箱
ガ
ニ
」

と
呼
び
ま
す
。塩
ゆ
で
が
定
番
で
す
が
、ミ
ソ
、

内
子
、外
子
、そ
し
て
身
か
ら
出
る
だ
し
は
味
わ

い
深
く
、カ
ニ
鍋
や
み
そ
汁
で
楽
し
む
の
も
お
す

す
め
で
す
。金
沢
お
で
ん
の「
カ
ニ
面
」と
し
て

も
人
気
が
あ
り
ま
す
。

【
漁
期
】２
０
２
５
年
12
月
29
日
ま
で

漁
師
が
選
ぶ
「
一
番
推
し
」も
！

香
箱
ガ
ニ

石
川
の
カ
ニ
を

 

食
べ
尽
く
そ
う
！

「
輝
」の
規
格

「
輝
姫
」の
規
格

主な
水揚げ
港

蛸島漁港

金沢港

富来漁港

橋立漁港

食べ応え
十分

輪島港

か

　
　
　の
う

こ
う

　
　
　ば
こ
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石
亭
が
お
く
る
冬
の
贅ぜ
い
沢た
く
。兼
六
園
や
金
沢
21
世
紀
美
術
館
に
ほ
ど
近
い

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
と
加
賀
料
理
の
名
店
。活
蟹
入
り
会
席
は
香
箱
蟹
一
杯
と
活
ズ

ワ
イ
蟹
を
堪
能
で
き
る
コ
ー
ス
と
な
っ
て
い
ま
す
。通
常
の
会
席
料
理
や
し
ゃ

ぶ
し
ゃ
ぶ
の
コ
ー
ス
に
追
加
で
、香
箱
蟹
、ズ
ワ
イ
蟹
を
単
品
で
注
文
す
る
こ
と

も
で
き
ま
す
。

※ご予約は2名様から承ります。3日前までの要予約。※県内産香箱蟹の提供は年内までとなります。
　※2025年12月28日～2026年1月3日は休み。

金沢

店舗 ご予約
料 金

提供期間
提供時間

▪ ▪
▪

▪
▪

かなざわ石亭  
金沢市広坂1-9-23

☎︎050-3647-0322
40,000円（お一人様）

2026年1月下旬頃まで
11：30～22：00

活
蟹
入
り
会
席〈
月
〉

か
な
ざ
わ
石
亭

　

松
魚
亭
が
お
く
る
冬
の
贅
沢
。卯
辰
山
中
腹
に
位
置
し
、金
沢
の
町
並
み
を

望
み
な
が
ら
本
格
和
食
料
理
が
味
わ
え
る
松
魚
亭
。ず
わ
い
蟹
セ
イ
ロ
蒸
し
は

旨
味
が
凝
縮
さ
れ
た
蟹
身
を
蟹
み
そ
に
付
け
て
食
べ
る
当
店
自
慢
の
一
品
で
す
。

通
常
の
会
席
料
理
に
追
加
オ
ー
ダ
ー
が
お
す
す
め
で
す
。12
月
下
旬
ま
で
香

箱
蟹
も
オ
ー
ダ
ー
承
り
ま
す
。

金沢

※ご予約は2名様から承ります。3日前までの要予約。※県内産香箱蟹の提供は年内までとなります。
　※毎週水曜日定休。２０２5年12月28日～２０２6年1月3日は休み。

店舗 ご予約
料 金

提供期間
営業時間

▪ ▪
▪

▪
▪

松魚亭  
金沢市観音町3-4-45

☎︎050-３１５５－１０１０
1杯44,000円（2～3人前の量感です）

2026年２月中旬頃まで
11：30～22：00

ず
わ
い
蟹
セ
イ
ロ
蒸
し

松
魚
亭

　

金
沢
で
約
半
世
紀
、県
内
外
の
美
食
家
を
喜
ば
せ
て
き
た
名
店
が
、加
賀
料

理「
大
名
茶
家
」で
す
。カ
ニ
は
地
元
漁
師
さ
ん
か
ら
直
接
、仕
入
れ
て
お
り
、

金
沢
港
の
漁
船
か
ら
直
送
し
た
ブ
ラ
ン
ド
タ
グ
付
き
の
活
き
た「
加
能
蟹
」を
、

海
洋
深
層
水
が
入
っ
た
４
ト
ン
の
大
型
い
け
す
で
管
理
し
て
い
る
の
で
、身
が

詰
ま
っ
た
逸
品
が
通
常
よ
り
お
得
な
価
格
で
味
わ
え
ま
す
。お
い
し
さ
際
立
つ

極
上
の
蟹
を
ぜ
ひ
、ご
賞
味
あ
れ
。

青
タ
グ
付
き「
加
能
蟹
」

加
賀
料
理 

大
名
茶
家

店 舗

ご 予 約
料 金

提供期間

定 休 日
営業時間

▪

▪
▪

▪

▪
▪

加賀料理 大名茶家
金沢市此花町7-5-1（JR金沢駅より徒歩3分）
☎︎076-231-5121
特選蟹づくし会席 38,500円、蟹づくし会席 33,000円
蟹しゃぶコース 29,700円

2025年11月7日（金）～2026年4月30日（木）
※要予約
不定休 ※1月1日〜1月5日休業
11：30～13：45L.O、17：00～21：00L.O

金沢

　

橋
立
の
カ
ニ
を
主
に
使
っ
た
コ
ー
ス
が
人
気
で
す
。日
本
海
の
冬
の
味
覚
を

存
分
に
ご
堪
能
く
だ
さ
い
。皆
様
の
ご
来
店
を
心
よ
り
お
待
ち
し
て
お
り
ま
す
。

※カニの仕入れ値により値段が変わることがあります。 【定休日】不定休

店舗 ご予約
料 金

提供期間
営業時間

▪ ▪
▪

▪
▪

安宅の関 長沖
小松市安宅町タ-140

☎︎0761-22-3838
お一人様 33,000円～※税別

2026年2月末日まで
11：00～14：00、17：00〜21：00

カ
ニ
コ
ー
ス

安
宅
の
関 

長
沖

加賀
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　濃厚なオマール海老が芳醇に香る濃厚ソース
に蟹漁が解禁される“立冬”以降は北陸の蟹の
女王とも言われる「香箱蟹」を添えてご提供いた
します。

※ランチタイムにはサラダバー、デザートコーナーがご利用頂けます。※ご予約をお勧めします。

金沢

店 舗

ご予約
料 金

提供期間

提供時間

▪

▪
▪

▪

▪

金沢東急ホテル2階レストラン「マレ・ドール」
金沢市香林坊2-1-1
☎︎076-231-3913（レストラン直通）
お一人様4,500円※税・サービス料込み

2025年11月10日（月）～12月30日（火）
※香箱蟹の入荷状況によりご提供できない場合もございます。
平日：11：30～15：00（L.O.14：30）
土日祝：11：00～15：00（L.O.14：30）

香箱蟹のニューバーグライス
金沢東急ホテル

　会席の主役を飾るのは「香箱蟹姿面盛り」。料
理長が目利きした質の高い香箱蟹を一杯ずつ丁
寧に身を取り出し、外子のぷちぷちした食感と
内子の濃厚な旨味を美しく盛り合わせました。仕
上げに金沢らしい金箔をあしらい、冬の味覚を
象徴する一品に仕立てています。

※3日前までにご予約をお願いいたします。

店 舗

ご予約

料 金
提供期間
提供時間

▪

▪

▪
▪
▪

ホテル金沢1階 「DINING TSUZUMI」
金沢市堀川新町1-1
☎︎ 076-223-1201 またはオンライン（TableCheck）より

お一人様10,000円※税・サービス料込み
2025年11月7日（金）～2025年12月28日（日）
17：00～22：00（最終入店21:00）

金沢

香箱蟹会席「冬彩―ＴＯＵＳＡＩ―」
ホテル金沢

　加能ガニはもちろん、加賀料理を代表するカ
モの治部煮や加賀野菜「加賀れんこん」の椀物、
石川県産ブランド和牛「能登牛」のしゃぶしゃぶ
をお楽しみいただけます。石川の山海の幸をふ
んだんに使った特別コース。贅沢なひとときを
お過ごしいただけます。

写真は２人前。カニは２名様で1杯です。

※5日前までにご予約をお願いいたします。※除外日：2025年12月27日（土）～2026年1月5日（月）

金沢

店 舗

ご予約

料 金
提供期間
提供時間

▪

▪

▪
▪
▪

金沢ニューグランドホテル２階 加賀料理「友禅」
金沢市南町4-1
☎︎076-233-1311（代表）

お一人様 42,000円 ※税・サービス料込み
2026年1月31日（土）まで　
17：30～20：00

贅
ぜい

沢
たく

晩餐
金沢ニューグランドホテル

　石川をはじめ、日本海で水揚げされた「ズワイ
蟹」を、刺身や焼き、蒸しなど多彩に味わってい
ただける至高の会席料理をご用意いたしました。
冬の北陸の魅力を存分にお楽しみいただけます。

「蟹づくし会席」と朝食が付いたご宿泊プラン
もございます。

※前日までの要予約 ※入荷状況により使用する食材やメニューが変更となる場合がございます。※祝日を除く水曜は定休〈12月31日（水）は
営業〉 ※定休日は変更となる場合がございます。 ◎ご宿泊プランのご予約は☎076-224-6110宿泊予約係またはオンラインにて承ります。

金沢

店 舗

ご予約

料 金
提供期間
提供時間

▪

▪

▪
▪
▪

ＡＮＡクラウンプラザホテル金沢５階 
日本料理「雲海」  金沢市昭和町16ｰ3
☎︎076-224-9805またはオンライン予約

お一人様 40,000円※税・サービス料込み
2026年3月20日（金・祝）まで
11：30～14：30（L.O.14：00）、17：30～21：00（L.O.20：30）

極上の味わい 蟹づくし会席
ANAクラウンプラザホテル金沢

　加能ガニを丸ごと一杯味わうことができる豪
華会席料理です。炭火焼やお造里、天ぷら、土
鍋御飯等さまざまな食べ方で、カニ本来のうま
味をご堪能いただけます。

店 舗

ご予約

料 金
提供期間
提供時間

▪

▪

▪
▪
▪

ホテル日航金沢６階 日本料理「弁慶」
金沢市本町2-15-1
☎︎076-234-5430（直通）

お一人様 65,000円～（時価）※税・サービス料込み
2026年3月20日（金・祝）まで
11：30～14：00、17：30～21：30（L.O.21：00）

金沢

※3日前までにご予約をお願いいたします。※仕入れ状況により、ご予約希望日をご相談させていただくことがございます。
※除外日：2025年12月29日（月）〜2026年1月5日（月）

加能蟹会席
ホテル日航金沢

　冬の味覚の王様「ズワイガニ」をメインとした
ディナーブッフェを期間限定で開催します。加能
ガニや香箱ガニが堪能できる追加オプションも
ご用意。通常はご宿泊者様限定のところ、今回
はディナーのみのご予約も承ります。当ホテル
で人気の朝食の味わいをご夕食でもぜひ。

5日前までにご予約をお願いいたします。香箱ガニの提供は12/26までとなります。
仕入状況により加能ガニは同等ブランドのズワイガニに変更となる場合がございます。

金沢

店 舗

ご予約

料 金

提供期間
提供時間

▪

▪

▪

▪
▪

金沢 彩の庭ホテル
1階レストラン
金沢市長田2丁目4番8号
☎076-235-3128

ブッフェ：大人￥6,000・小人（12歳以下）￥4,200  ※税・サービス料込み
追加オプション：加能ガニ（ゆで蟹）￥25,000・香箱ガニ（ゆで蟹）￥2,500
11/7、11/14、11/28、12/12、12/26、1/9、1/23、2/13、2/27
18：00～20：00（最終入店19：30）

カニづくしディナーブッフェ
金沢 彩の庭ホテル
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「
せ
っ
か
く
蟹
を
食
べ
る
な
ら
!!
」あ
の
人
気
テ
レ
ビ
番
組
に
登
場
し
た
話

題
の
店
へ
。大
人
気
の
秘
密
は
、地
元
鮮
魚
店
と
年
間
契
約
し
、大
量
仕
入
れ

に
よ
り
安
定
価
格
で
豊
富
な
品
数
を
そ
ろ
え
て
い
る
か
ら
!! 

全
て
の
か
に

尽
く
し
に
香
箱
蟹
が
付
き
ま
す
。お
品
書
き
は
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
に
て
！

金
沢
で
話
題
の〝
か
に
尽
く
し
会
席
〟

割
烹 

た
け
し

店 舗
ご 予 約
提供期間
定 休 日
営業時間

料金▪
▪
▪
▪
▪

▪割烹たけし  金沢市片町2-32-4
☎︎076-234-2121
11月～3月末
日曜（連休、祝日営業）、11月23.24営業
17：30～22：00（金・土曜17：00〜23：00）

刺し焼きかに尽くし  20,350円 （ゴールドプラン）23,100円
かにしゃぶかに尽くし 20,350円 （ゴールドプラン）23,100円
プレミアムかに尽くし 25,850円  フルプレミアムかに尽くし 28,600円
※全て香箱がに付き！（税込み）
ゴールドプランはゆでずわい付き、プレミアムは刺し・焼き・しゃぶなど付き、
フルプレミアムは全て付き、絶品雑炊も。全てのお品書きはホームページにて！

金沢

　

使
う
カ
ニ
は
な
ん
と
３
杯
分
！ 

カ
ニ
の
身
、内
子
、外
子
の
異
な
る
旨
味
、食
感

が
楽
し
い
一
皿
で
、思
わ
ず
笑
み
が
こ
ぼ
れ
る
美
味
し
さ
で
す
。

店舗 ご予約
料 金

提供期間

営業時間

▪ ▪
▪

▪

▪

スペインレストラン アロス
金沢市木倉町1-7

☎︎076-222-7105
お一人様 4,980円〜（時価）
※税・サービス料込み

2026年2月28日（土）
〈県産は2025年12月31日（水）〉まで
17：30～深夜3：00

香
箱
ガ
ニ
100
％
の
パ
エ
リ
ア

ア
ロ
ス

金沢

　おかげさまで開業96周年を迎えました。近江町で厳選した
食材を使い、加能ガニや香箱ガニ丼、蟹の蓮蒸し、加賀野菜
を使った天ぷらなど、全9品のコース料理をお楽しみください。

※2日前までにご予約お願いします。※仕入れ状況により〆の香箱ガニ丼がのどぐろ飯になります。

店 舗
ご予約

料 金
提供期間
提供時間

▪
▪

▪
▪
▪

近江町食堂  金沢市青草町1
☎︎076-221-5377

（受付／10：30～15：00、17：00～22：00）

お一人様 22,000円※税・サービス料込み
2026年2月末日まで
17：00～21：30

●

金沢
エムザ 

ホテルリソル
トリニティ金沢

かなざわ
はこまち

★
近江町食堂

武蔵

下堤町

金沢

近江町食堂

近江町加能蟹三昧
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　自慢のにぎり寿しと蒸しあげて甘みを増し
た香箱ガニ。金沢の旬の味をご堪能くださ
い。石川の地酒をグラス１杯サービスします。

※3日前までにご予約をお願いいたします。【定休日】木曜日

金沢

店 舗

ご 予 約
料 金
提供期間
提供時間

▪

▪
▪
▪
▪

すし膳 大喜
金沢市本町2-6-27
☎︎076-231-1572
お一人様 5,000円※税別
2025年12月24日（水）まで
17：30～23：00（L.O.22：00）

香
箱
ガ
ニ
と
に
ぎ
り
５
貫

す
し
膳 

大
喜

　浜焼きコーナーでは、館内でご購入頂
いた加能ガニ・香箱ガニをお召し上がり頂
けます。

能登

店 舗

ご 予 約
料 金
提供期間
提供時間

▪

▪
▪
▪
▪

能登食祭市場 浜焼きコーナー
七尾市府中町員外13-1
☎︎0767-52-7071
海鮮セットお一人様￥3,600～※別途席料・カニは館内にて別途購入

［香箱ガニ］2025年12月下旬頃まで
10：00～15：00（土・日・祝は15：30）

能登

焼
き
蟹

能
登
食
祭
市
場

　地でとれた鮮度のいい香箱がにをシン
プルに塩ゆでし、ていねいに甲羅につめて
食べやすく提供いたします。

店 舗

ご 予 約
料 金
提供期間
提供時間

▪

▪
▪
▪
▪

酒と魚菜 わたり
金沢市本町2丁目5-29
☎︎076-231-6355
2,000〜2,500円※税込み
2025年12月30日（火）まで
17：30〜23：00

金沢

塩
ゆ
で
香
箱
が
に

酒
と
魚
菜 

わ
た
り

　創業30年を超える片町の割烹店。カウンタ―や大
小の個室があり、友人との会食や接待、忘年会などど
のようなシーンでも利用できる懐の深いお店です。

※10名様以上で【飲み放題付き香箱付懐石コース9,000円】も
ご用意しております。3日前までのご予約をお願いしております。

店 舗
ご 予 約
料 金
提供期間
定 休 日

▪
▪
▪
▪
▪

割烹たな華  金沢市片町2-30-7
☎︎076-233-1855
7,700円※税込み
２０２5年12月27日（土）まで ※予定
日曜祝日

金沢

香
箱
付
懐
石
コ
ー
ス

割
烹 

た
な
華

　加能ガニをお一人様一杯、刺し身、焼きガニ、蒸
しガニ、かに飯などで堪能するフルコース。別注
で香箱ガニもご用意できますのでご予約承ります。

※２日前までにご予約をお願いいたします。

店 舗
ご 予 約
料 金
提供期間

提供時間

▪
▪
▪
▪

▪

山海三昧 からん  金沢市笠市町９-２
☎︎０７６-２０５-９７６９
お一人様 22，0００円※税込み
２０２6年３月２０日（金・祝）まで
〈12月25日～1月9日は時価〉
１８：００～２３：３０

金沢

加
能
蟹
金
沢
三
昧

山
海
三
昧 

か
ら
ん

　茹でたて熱々の加能ガニをはじめ、カニの刺し身、焼き物、天ぷら、
鍋など全１１品をそろえています。やまじゅうのコースは、リーズナブル
な上、食べ応えのある旬の食材でご家族そろってご満足いだだけます。

※コースはお二人様から承ります。２日前までに要予約。予約時に
「加能ガニ希望」とお伝えください。※２０２5年１２月３０日（火）～
２０２6年１月４日（日）は休み。

金沢近郊

店 舗

ご 予 約
料 金
提供期間
提供時間

▪

▪
▪
▪
▪

魚料理・民宿 やまじゅう
かほく市浜北ハ２０-１
☎︎０７６-２８３-３４５５
お一人様 27,000円～※税込み
２０２6年３月２０日（金・祝）まで
１１：３０～１４：００、１７：００～２１：３０（L.O.21：00）

特
選
カ
ニ
づ
く
し
コ
ー
ス

魚
料
理・民
宿 

や
ま
じ
ゅ
う

　大好評につき今年も販売‼ 二人で楽しむ夫婦蟹！ 
茹でまたは焼き・刺しで「加能ガニ」１杯を２人でシェ
ア＋香箱蟹は１人１杯。当館の加能ガニは、入荷が可
能な限り能登の港で水揚げされた加能ガニをメイン
にご提供させていただきます。能登出身の料理長が
目利きしたタグ付き加能ガニをご堪能下さい。

※除外期間：2025年12月26日～2026年1月10日

※香箱蟹の漁期の関係上、年内は県内産香箱蟹（メスのズワイガニ）、年明けからは県外産のメスのズワイガニでご提供いたします。
※天候不良で加能ガニ・香箱蟹がご用意できない場合は、県外産の活ズワイガニをご用意させていただく場合がございます。

加能ガニは、「茹でガニ」または「焼きガニ・刺しガニ」どちらかの調理法でお召し上がり方をお選びいただけます。（写真はイメージです）

当館調理場で、食べやすいように丁寧に身だし、内子と外子と一緒に
盛り付けた「香箱蟹甲羅盛」が一人１杯付きます。

加賀

店 舗

ご予約

料 金

提供期間

▪

▪

▪

▪

やさしさの宿 まつさき
能美市辰口町３番地１
☎０７６１-５１-３１１１

２名1室 1名料金 ５５，０００円（税込）～
※お部屋・お日にちによって料金が異なります。
２０２５年１１月１０日（月）～２０２６年３月1９日（木）

いしかわ冬の旬と共に味わう

「夫婦蟹プラン」

やさしさの宿 まつさき

【日本一と評され
る加能ガニ！】

活加能ガニ懐石プ
ラン

～お一人様1杯分+
香箱ガニ1杯付～も

発売中

香箱ガニは

贅沢に一人１
杯
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